Nos entrées :

*Terrine Périgourdine (gésiers et lardons confits, foie gras et figues) 80 g 8.30 €

*Cassolette Océane gratinée a la Provencale 9.70 €
*Parfait de saumon fumé au crabe et creme de ciboulette 9.50 €
*Croustade d’escargot et champignons persillade 7.90 €
Nos plats :

*Tournedos de filet de boeuf grillé, creme de champignons nobles 15.80 €
*Souris d’agneau confite, creme de thym 15.80 €
*Gigolette de pintade farcie aux raisins et foie gras 12.00
*Fondant de médaillons de filet poulet aux marrons 10.00 €
Garniture :

*Gratin Sarladais, %2 pomme ré6tie au miel et lasagnes de légumes
Nos desserts :
*Buchette « Velours chocolat-caramel au beurre salé » 2.80€

* Le Roussillon (dacquoise aux framboises, mousseline abricot, meringue italienne) 2.80 €
*Ananas garni aux fruits de saison 2.80 €

A commander impérativement avant le 16/12 pour Noél et avant le 23/12 pour le nouvel an

Enlévement de 10h00 a 12h00 les 24 et 31 décembre



