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Nos entrées :

*Terrine de foie gras aux figues (ou nature) 60 g 11.00 €
*Terrine Périgourdine (gésiers et lardons confits, foie gras et pommes) 8.30 €
*Cassolette Océane gratinée a la Provencgale 9.70 €
*Parfait de saumon fumé au crabe et creme de ciboulette 9.50 €
*Croustade d’escargot et champignons persillade 790 €
Nos plats :

*Tournedos de filet de boeuf grillé, sauce Occitane 16.80€
*Souris d’agneau, creme de thym 16.80 €
*Confit de canard, jus a I’Armagnac 12.50 €
*Médaillons de lotte poélés, sauce homardine 17.00 €
*Fondant de médaillons de filet poulet farci aux marrons 9.90 €
*Ballotine de saumon et colin aux petits légumes, beurre blanc 12.40 €
Garniture :

*Gratin Sarladais, brochette de Iégumes et poire pochée au vin
Nos desserts :
*Buchette : Vanille-Exotique insert compotée de goyave 3.80 €

* Buchette : Chocolat/caramel beurre salé 3.80 €
* Ananas garni aux fruits de saison 3.80€



